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Toprağa değmeden, dalından elle toplanan iri taneli siyah zeytinler tuz ile karıştırılarak çuvallara 
doldurulur. Özenle doldurma işlemi bir kat zeytin bir kat tuz şeklindedir ki zeytin içerisine atılan 
tuz, zeytinlerin içindeki acı suyun büyük bir kısmının dışarı çıkmasını sağlar ve zeytinin kısa bir 

sürede tuzu kendi bünyesine alması sağlanır.

KURU SELE SİYAH ZEYTİN





Yeşil çizik zeytinimiz sofralık doğal fermente üründür. Kostik kullanılmadan, yavaş yavaş tatlandırılıp 
üzerilerine bıçak yardımıyla çizikler atılır. Salamura suyunda bekletilerek sofrada tüketmeye hazır hale 

getirilir.

YEŞİL  ZEYTİN
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Zeytinyağı üretiminde kullanılan yöntemlerden birisi taş baskı soğuk sıkımdır.
Taş Baskı Zeytinyağı zeytinin, taş değirmenlerde ezilerek çıkartılan saf zeytinyağıdır. Taş değirmende 
hamur haline getirilen zeytinler preslenerek  zeytinyağı ayrıştırılır. Taş baskı soğuk sıkım zeytinyağını 

sıcak yemeklerinizde ve kızartmalarınızda güvenle kullanabilirsiniz.

SOĞUK SIKIM ZEYTİN YAĞI
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